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Chardonnay - Sélection Massale

Vignes en production
6 Ha WAINE TE:
Date de récolte
Min septembre - Vendange manuelle

Agc
50 ans

Expositions
Sud Ouest face au Grand Cru Blanchot
en limite avec les Montée de Tonnerre, 80 %

Sol

Argilo-calcaire, sous sol fossiles d’huitres

Rendement
En moyenne 45 hl/ha
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Vinification -
Cuve inox selon une charte propre au domaine.

Débourbage statique 24 a 48 heures.
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DOMAINE TESTUT
Chablis

Rive Droite

E]cvage

Minimum 9 a 18 mois.
Dégustation

Vin minéral, salin et généreux, sur des notes de réglisse
et fruits frais.

Tous nos vins sont vinifiés, élevés, filtrés et mis en bouteille par nos soins.
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